Produktbeschrieb

AROMAWERK #003




Inhalt

Kaffee-Rohbohnen

Beschrieb Rostkaffee

@ AROMAWERK

Zubereitung




Kaffee-Rohbohnen

Cafenorte
Valle del Cauca, Kolumbien

Kaapi Royale
Karnataka, Indien




Cafenorte

Rohkaffee

Gattung / Art Arabica

Varietat .. Castillo, Colombia, Supremo
Erntezeit Januar bis Dezember
Verarbeitung Gewaschen / Fully washed
Pfliickmethode ... .. Selektiv mechanisch
Anbauhdhe (MiM).... ... 1'610-1'980

Glteklasse / Siebgrosse UGQ / Excelso

Cupping Notes Score 84.5 (SCA)
Beere, Nuss, Gliihwein,
Cashewniisse

cafenorte:com.co
Ve et

cafenorte.com.co




Cafenorte

Ursprung @ AROMAWERK
Land......ccooeeeeiiieceee e, Kolumbien (D/
Region......ccooieiiieee e Valle del Cauca
Landerei / Parzellen ....................... aus zwolf Gemeinden aus dem 23°N
Norden von Valle del Cauca
Stadt/ Gemeinde............cccocvnee. Cartago
Produzent......c..ooooeeeeiiieeieieee, iiber 1'600 an die Kooperative N\ "/ e e
angeschlossene Kaffeebauer-
familien 25°S
Kooperative.........ccoeoveveeieiecieen, Cooperativa De Cafetaleros Del
Norte Del Valle CAFENORTE
— www.cafenorte.com.co
Beschaffung iiber...................... Algrano

Geodaten :/

4.74753508863507,
-75.91139655047485

cafenorte.com.co




Cafenorte

CAFENORTE,

die Genossenschaft der Kaffee-
bauer:innen des Nordens von
Valle del Cauca in Kolumbien,

ist seit 1963 in der Region ver-
ankert und bietet der lokalen
Kaffeegemeinschaft umfassen-
de wirtschaftliche, soziale und
okologische Chancen. Sie unter-
stltzt Gber 1'600 angeschlossene
Kaffeebauerfamilien, die gleich-
zeitig Mitglieder der Kooperative
sind und diese aktiv mitgestalten.
Dies geschieht durch den Zugang
zu vielfaltigen Dienstleistungen,
Programmen und sozialen Inves-
titionsprojekten sowie durch die
Schaffung von Arbeitsplatzen.

Dariiber hinaus engagiert sich
CAFENORTE stark fiir den Um-
weltschutz. Mit drei geschiitzten

Waldgebieten von insgesamt 170
Hektar in den Gemeinden Aguila,
Ansermanuevo und Argelia tragt
die Kooperative zur Wasserver-
sorgung landlicher Gebiete und
zum Schutz wertvoller Lebens-
raume fiir Tausende von Wildtier-
arten bei.

In ihrem Einzugsgebiet von zwolf
Gemeinden begleitet CAFENORTE
die Kaffeebauer:innen in allen
Produktionsphasen, um Qualitat
und Produktivitat kontinuierlich
zu verbessern und den Kaffee

der Region als einen der besten
Kolumbiens zu starken.

Durch Bildungsprogramme,
Pflanzendiversifizierung, Ernah-
rungssicherung, Stipendien und

Schulungen fordert die Koopera-
tive nachhaltig die Lebensqualitat
der Familien.

Die Mitglieder profitieren zu-

dem von Preiszuschlagen fiir
Kaffeequalitat, Zertifizierungen
und Erfahrung. Zertifikate wie
Rainforest Alliance und Fairtrade
garantieren nachhaltige Anbau-
methoden und bringen zusatzli-
che finanzielle Vorteile; Qualitats-
pramien fir Produzent:innen oder
Beitrage zu sozialen Projekten.

CAFENORTE ist entlang der
gesamten Wertschépfungskette
tatig; vom Anbau lber den Trans-
port und die Verarbeitung bis hin
zum Export und Vertrieb.

Die Kooperative gewahrleistet
vollstandige Transparenz liber die
Herkunft des Kaffees und stellt
sicher, dass gute landwirtschaft-
liche Praktiken sowie sorgfaltige
Ernte- und Nachernteprozesse
eingehalten werden. Mit Kaufstel-
len in allen Gemeinden des Ein-
zugsgebiets, eigenen Transport-
fahrzeugen, Lagerhdusern, einer
modernen Aufbereitungsanlage
sowie Rost- und Qualitatslaboren
verfligt CAFENORTE liber eine
vollstandig integrierte Struktur.

Uber physische und digitale Ver-
triebskanale beliefert sie Gross-
und Einzelhandelskund:innen
und pflegt enge Beziehungen, um
flexibel auf deren Anforderungen
einzugehen.



Kaapi Royale

Rohkaffee

Gattung / Art .. Robusta

Varietat Old Robusta

Erntezeit November bis Marz
Verarbeitung Gewaschen / Fully washed
Pfllickmethode Selektiv

Anbauhohe (MiM) 970-1'200

Giiteklasse

algrano.com




Kaapi Royale

®
[
Ursprung
Land.....ccocooviiiiie Indien
Region.......ccooveiiiecececece e, Karnataka
Landerei / Parzellen .........c..c.......... Magundi / Sethuraman Estate
Produzent........cccooviiiiiiiiiiinie Nishant Ramesh Gurjer
EXPOrteur.......ccoooveiiiiiieieee Kaapi Royale
—> www.kaapiroyale.in
Beschaffung iiber.................c....... Algrano

algrano.com

. @ AROMAWERK

Geodate.l;"'@
13.27390163484226,
75.4835397142826



Kaapi Royale

Kaapi Royale-Sethuraman Estates
Kaapi Royale Coffee ist ein Ex-
portunternehmen fiir griinen
Kaffee, spezialisiert auf Spezial-
itdten-Arabicas und hochwertige
Robustas, darunter die preisge-
kronten Kaffees von Sethuraman
Estates in Karnataka, Stdindien;
einer der Ursprungsregionen

des indischen Kaffees. Sethura-
man Estates ist eine in sechster
Generation gefiihrte, umfassende
Kaffeeplantage in Magundi, nahe
Chikmagalur, die vom Coffee
Quality Institute (CQl) als eine der
besten Robusta-Produktionsstat-
ten weltweit anerkannt wurde.

|

2015 erhielt die Farm als erstes
Anwesen das R-Zertifikat fuir
Fine-Robustas; bis heute wurden
weltweit nur 30 Kaffees so ausge-
zeichnet, davon 15 von Nishants
Plantage. Die 160 Hektar grosse
Farm ist bekannt fiir Robustas mit
Arabica-ahnlichem Geschmack.

Besitzer Nishant Ramesh Gur-
jer, Ingenieur und Kaffeebauer

in sechster Generation, fordert
Roster regelmassig zu Blind-
verkostungen heraus. Seit der
Ubernahme der Familienfarm
1995 hat er die Strategie verfolgt,
als herausragender Robusta-Pro-
duzent international bekannt zu
werden.

Die Bewirtschaftung der Farm
erfolgt biologisch, ohne chemi-
sche Schadlingsbekampfung und
unter regelmassiger Kontrolle auf
Herbizidfreiheit.

Nishant setzt auf Erndhrungsland-
wirtschaft, misst regelmassig den
Zuckergehalt der Pflanzen und
gibt gezielt Nahrstoffe mit Hu-
minsaure, Fulvinsaure, Seetang-
extrakt, Bio-Diinger und Wurm-
kompost. Ernte erfolgt in drei bis
vier Durchgangen per Hand, und
strenge Qualitatskontrollen si-
chern saubere und gleichmassige
Spitzenkaffees.

Alle Pflanzen wachsen unter dem
Schatten heimischer Baume, um
das lokale Okosystem zu schiit-
zen, Wildtiere zu erhalten und die
Bodenqualitat zu verbessern.

Dieser Ansatz fordert die Ge-
sundheit der Pflanzen und die
aussergewohnliche Qualitat der
Fine Robustas von Sethuraman
Estates.
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Beschrieb Rostkaffee

Rostgrad
mittel

Profil
Bitterkeit, Wiirze und Rostaromen

Aroma
Italienischer Espresso




Rostgrade

Der Rostgrad bestimmt das
Aroma, den Geschmack und das
Mundgefiihl des fertigen Rost-
kaffees. Der wohl grésste Unter-
schied von einem sehr hellen

zu einem sehr dunklen Rost-
grad findet sich im Geschmack;
wahrend hellere Rostkaffees
wesentlich mehr Saure aufweisen,
verfligen dunklere liber wesent-
lich mehr Bitterkeit. Daher ist die
Bestimmung des gewiinschten

Rostgrades wichtig. Er ist im
Grunde genommen die Basis
eines Rostrezepts. Wir bestim-
men den Rostgrad anhand eines
Farbmessgerats und verwenden
folgende Skala:
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schonen Réstaromen. Bei der
Bewertung wurden Aromen wahr-
genommen, die an einen italieni-
schen Espresso erinnern.

Je nach Extraktionsart und Kaf-
feegetrank konnen Abweichungen
im Geschmack, Mundgefiihl und
im Aroma entstehen:
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- www.aromawerk.ch/ueber-uns

AROMAWERK MAGAZIN

Erfahre mehr in unserem Magazin,
wie wir unsere Kaffees rosten, be-
schrieben und verpacken.

Dabei nehmen wir dich mit in
unsere Welt und zeigen, wofiir wir
stehen, welche Vision wir verfol-
gen und welche Geschaftsfelder
wir bedienen.

Zubereitung

AROMAWERK #003 kann als
starken Espresso oder fiir Milch-
getranke zubereitet werden.

Die Extraktion funktioniert mit
einer «Siebtragermaschine»,
einem «Kaffeeautomaten» sowie
im «Mokka Express». Lédngere
Extraktionen konnen zu einem
bitteren Geschmack fiihren.




Die Zubereitung von

Espresso
kleine Tasse

Café Creme / Lungo

Americano / Tasse

Milchgetranke
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Kaffeeautomat
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